A LA CARTE
ENTREES

ARAIGNEE DE MER

de Roscoff juste assaisonnée, mayonnaise coraillé
28

ARTICHAUT CAMUS
cuit en brioche, jus de barigoule
23

Poissons

HoMARD BLEU BRETON
en cocotte lutée
I35 pOUr 2 PEersonnes

LIEU JAUNE DE LIGNE,
cresson d’lle de France, concombre
48

ViANDES

Ri1s pE VEAU

cuit dans un coeur dartichaut,
Jus de veau rafraichi a la sauge
62

PiGEoN D'ANGERS

76ti sur le coffre, gnocchi daubergine fumé,
velouté doseille
58

FrOMAGES

PLATEAU DE FROMAGES

Crémerie du Gabizos
18

DEsSERrTS

Fraise CIFLORETTE,

fontainebleau, arlette vanillée
18

CHocoLAT SA0 TOME 70%,

sarrasin z‘orr(ﬁe’, grué
18

RuUBARBE
en croiite de sucre, lait damande,

sabayon & l'amaretto
18



MEeNvU
EN § PLATS — 12§

Buror,
servis dans sa nage, laurier

SUCRINE D'iLE DE FRANCE

braisée dans un jus de homard, corail

LIEU JAUNE DE LIGNE,
cresson d’lle de France, concombre

BOEUF JERSIAIS AU CHARBON,
lard de seiche, oeufs de hareng fumés

FRAISE CIFLORETTE,
fontainebleau, arlette vanillée

MEeNvU
EN 7 PLATS — 160

CAVIAR OCIETRE,

transparence de iz, creme légerement fumée

Buror,
servis dans sa nage, laurier

JoUE DE cocHON,
palourdes en mariniére, consommé

SUCRINE D'iLE DE FRANCE

braisée dans un jus de homard, corail

LIEU JAUNE DE LIGNE,
cresson d’lle de France, concombre

BOEUF JERSIAIS AU CHARBON,
lard de seiche, oeufs de hareng fumés

FRAISE CIFLORETTE,
fontainebleau, arlette vanillée

Tous nos prix sont affichés en Euros (€) au tarif «T.T.C.» service compris.



