
BURRATA  10
Huile d’olive extra vierge

+ FILETS D’ANCHOIS DE CETARA +2
+ TOMATES CONFITES+2 

 
TARAMA 8

OEufs de cabillaud fumés, zestE de citron  

À PARTAGER

OLIVES GRANATA 3
 

PIMENTOS DE PADRON 6
ail confit, citron

RAVIOLIS FRITS 9
RAVIOLIS AU FROMAGE ET MIEL épicé

BEIGNETS DE COURGETTE 9
ricotta et citron

CRISPY MOZZA STICKS 9
MOZZArella PANÉe, SAUCE TOMATE ÉPICÉE

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU PRÉPARÉ 17
cacioricotta fumée, jaune d’oeuf bio, 

frites au zaatar, mesclun de salades

SAUCISSE AU COUTEAU GRILLÉE 15
purée de pommes de terre,

jus de viande

RAVIOLI A LA RICOTTA 18
Farcis au taleggio et ricotta, 

sauce tomate et stracciatella

PLATS
BAVETTE D’ALOYAU GRILLÉE 21

frites au zaatar, mesclun de salades, Sauce chimichurri

FILET DE BAR 24
Petit epeautre, courgettes à la scapece, sauce vierge aux

 olives taggiasche, salade d’herbes

ESCALOPE MILANAISE DE POULET 23
Linguines fraîches auX TOMATES CONFITES, PARMESAN D.O.P

POULPE GRILLÉ 28
pommes grenaille, cebettes grillées, 

coulis de poivrons grillés, herbes fraiches

POUR 2 PERSONNES
CÔTE DE BOEUF À PARTAGER 80

environ 1Kg, sauce chimichurri 

2 garnitures au choix

ENTRÉES
OEUF MAYONNAISE À L’UNITÉ 4

Mayonnaise aux anchois, pan grattato

SOUPE DE MAÏS GLACÉE 6
pickles de piment

HARENGS POMME À L’HUILE 5
pdt en vinaigrette, aneth, oignons rouges

AUBERGINES À LA BRAISE 9
aubergines, feta, ail confit, coriandre

POIVRON MARINÉ STRACCIATELLA 8
grillé à la flamme et mariné, pan grattato

FOCACCIA
CLASSICA 4

Origan, huile d’olive extra vierge

JUSTINE 6
Olives, tomates séchées, feta, oignons rouges, origan

TARTUFO 6
Tartufata et mozzarella fior 

di latte

SALADES
SALADE JUSTINE 16

mesclun de salades, lentilles, avocat, feta, oignons frits

SALADE CÉSAR 16
Salade romaine, Sauce césar, OEuf bio, poulet pané,

parmesan d.o.p, croûtons

SALADE ROMAINE 9
Sauce césar, parmesan, noix caramélisées

MARGHERITA 13
Sauce Tomate San Marzano D.O.P 

Mozzarellafior di latte, basilic frais

MARINARA 11
Sauce Tomate San Marzano D.O.P, ail mariné à 

l’huile d’olive extra vierge, origan, 

basilic frais

PROSCIUTTO ET FUNGHI 16
Sauce Tomate San Marzano D.O.P, Mozzarella 

fior di latte, jambon blanc rostello 

champignons de Paris, basilic frais

CHEESUS CHRIST (MIEL ÉPICÉ +2) 16
Crème de mascarpone, Mozzarella fior di 

latte, Gorgonzola, Brie, Provola Fumée

 Grana Padano, Basilic frais 

 

TARTUFO SPECK 18
TARTUFATA, Mozzarella fior di latte, speck, 

basilic frais  

BURRATA 20
Sauce Tomate San Marzano D.O.P, tomates 

confites ,roquette, grana padano, burrata 

basilic frais 

NAPOLI 15
Sauce tomate San Marzano DOP 

olives taggiasche, câpres, filets d’anchois 

de Cetara, basilic frais

BROOKLYN (MIEL ÉPICÉ +2)   16
Sauce Tomate San Marzano D.O.P Mozzarella 

fior di latte, pepperoni 

origan basilic frais 

TARTUFO CARCIOFI 18
TARTUFATA, Mozzarella fior di latte, 

artichauts marinés, champignons de Paris,

basilic frais

SPECKIALE 17
Sauce Tomate San Marzano, brie 

Speck, origan, oignons rouges, basilic frais

JUSTINE 17
Crème de mascarpone, Mozzarella fior di 

latte, poire, gongonzola, speck, basilic frais  

BRESAOLA (ROQUETTE +1) 18
CRÈME DE MASCARPONE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE , 

BRESAOLA TOMATES CONFITES, COPEAUX DE

PARMESAN D.O.P, BASILIC FRAIS

 

TONNARA 15
Sauce tomate san marzano D.O.P, thon

oignons rouges, olives taggiasche, origan 

basilic frais

VEGETARIANA 16
Crème de mascarpone, Mozzarella fior di 

latte, courgette, aubergine, poivron 

coeur d’artichaut, tomates séchées 

oignons rouges basilic

TRIPLETTA     17
Sauce Tomate San Marzano D.O.P, Mozzarella fior 

di latte, spianata calabra (saucisson pimenté) 

piment vert, ‘nduja di Spilinga (rillette de porc 

piquante), basilic frais

CALZONE (JAMBON BLANC +4) 13
Sauce Tomate San Marzano D.O.P 

Mozzarella fior di latte, basilic frais 

À CÔTÉ

LA PIZZA È LA VITA

Notre pâte à pizza est réalisée et travaillée selon la tradition napolitaine dans le respect des règles de maturation. Tous nos ingrédients italiens sont rigoureusement 
sélectionnés, avec des produits certifiés D.O.P parmi eux.

+ JAUNE D’OEUF MIROIR + OIGNONS
+ PIMENT VERT + CÂPRES + AIL MARINÉ 
+ ROQUETTE
 
+1 

+ CHAMPIGNONS DE PARIS + ARTICHAUT + 
+COURGETTE + AUBERGINE +  
+POIVRON ROUGE + OLIVES TAGGIASCHE  
+ MIEL ÉPICÉ
+2

+ NDUJA + GORGONZOLA + PROVOLA
+ BRIE + ANCHOIS + MOZZARELLA 

 
+3

+ JAMBON BLANC ROSTELLO + SPIANATA 
CALABRA + SPECK + BRESAOLA
+ PEPPERONI + THON + STRACCIATELLA
 
+4

SUPPLÉMENTS

MESCLUN DE SALADES 4
FRITES MAISON 5 
ASSAISoNéES AU ZAATAR

PURÉE DE POMME DE TERRE 5
LÉGUMES DE SAISON 6

PA R I S - O B E R K A M P F m a i DE U X - M I L L E - V I N G T - s i x

Justine utilise seulement des produits frais, ET sélectionne ses fournisseurs avec soin.

Taxes et services compris, prix en euros TTC | Liste des allergènes sur demande


