
Entré!

D!serts

Plats

ŒUFS  MAYONNAI SE ROSIE LOU .5
Œufs plein air, spicy mayo maison au piment d’Espelette et oignons

ŒUFS  MAYONNAI SE .4
Œufs plein air, mayonnaise maison à la moutarde à l’ancienne

PINT XO D E  P I QU I LLOS FARCIS .7
Poivrons piquillos farcis au fromage frais, anchois au vinaigre et huile  
de la maison Ortiz

VELO UTÉ D E P ETI T MARR ANT .7
Onctueux velouté de potimarron & châtaignes on top 

T XISTO R R A  .6
Saucisse basque légèrement épicée, en direct de notre boucher  
à San Sebastián

ASSIET TE  D ’OS SAU IR AT Y  .10
La star des fromages basques, en direct de la ferme Elizarea, gelée au 
piment d’Espelette

ASSIET TE  D E  JAMBON DE BAYONNE .9
Sublime jambon affiné 12 mois en direct de la maison Montauzer

SUBLI ME  FOI E  GR AS DE CANARD .12
Foie gras artisanal & chutney maison

TAR AMA H OME MADE À  L’A NCIENN E .8
Œufs de cabillaud fumés, zestes de citron vert

CREVET TE S  FAÇON ILBARRITZ .10
Black tiger cuites dans une creamy sauce au piment d’Espelette et ail

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTOU . 13
Saucisse artisanale basque, purée et jus de viande, comme à Albepierre

PIPER ADE CO MME UN E CHAKCHO UK A .14
Poivrons multicolores compotés, piquillos, mélange d’épices, œuf coulant 
et gratiné d’Ossau Iraty

L A C HE E SY- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUFFE . 19
Coquillettes françaises, jambon de Paris artisanal, comté 18 mois,  
crème à la truffe d’été (opt ion  végé  poss ible)

PIÈCE DU BO UCHER .17
Bavette d’Aloyau, sauce poivre ou béarnaise, frites maison double cuisson

L A PÊC HE  DU J O UR .17
Demandez à nos Loupiots pour plus d’informations !

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E .15
Pain de campagne Thierry Breton, sauce mornay truffe d’été et comté 18 
mois, jambon artisanal à l’os, œuf plein air au plat, salade et frites

SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Chou chinois, carotte, courgette, olives Taggiasche, piquillos, feta, émincé 
de bavette marinée à la thaï, piment d’Espelette 

MAGRET  DE CO IN  CO IN  .21
Magnifique magret de canard, purée de carotte gingembre, carottes fanes 
rôties, sauce miel gingembre romarin

CÔTE DE BŒUF CHAROL AISE .85€/KG
Belle pièce à partager ou non, accompagnement frites et sauce poivre ou 
béarnaise 

A XOA DE VEAU .17
Tendre émincé de veau basque en direct d’une coopérative de petits 
producteurs basques, mijoté aux petits légumes, jambon de Bayonne, 
piment d’Espelette et pommes de terre au thym

PAR ME N T I E R  DE  C AN AR D .17
Cuisse de canard confite aux petits oignons, onctueuse purée de pomme de 
terre, salade fraîche

GÂTEAU CHOCO-CAFÉ .8
Brownie chocolat, croustillant feuillantine, praliné amande-café,
crémeux Jivara, rocher choco

TART E  CI TRON MER IN G U ÉE .7
Crème citron vert, meringue suisse & zeste de citron jaune confit

PARIS - BRES T .8
Gros chou, crumble chocolat noir, praliné noisette du Piémont,
crème noisette

TARTE FINE AUX POMMES .6
Pâte feuilletée, compote de pomme maison à la vanille, pomme Golden en 
direct de notre maraîcher, caramel, crème d’Isigny

BANOFFEE .8
Croustillant spéculos maison, crème légère caramel beurre salé,
compotée de bananes rôties, biscuit citron vert

Et pour une touche sucrée finale…

CAF É DO UCEUR .5  (seulement le midi) 

Nos viandes bovines sont du Royaume-Unis / France / Pays-Bas, nos viandes ovines, porcines, volailles sont de France.    —  Registre des allergènes sur demande.  —  Taxes et services compris, prix en euros ttc.  —  Nous n’acceptons pas les chèques.



Entré!

D!serts

Plats

ŒUFS  MAYONNAI SE ROSIE LOU .5
Free-range eggs with homemade spicy mayonnaise featuring Espelette 
pepper and onions

ŒUFS  MAYONNAI SE .4
Free range eggs, homemade mayonnaise infused with traditionnal 
mustard

PINT XO D E  P I QU I LLOS FARCIS .7
Piquillos peppers stuffed with cream cheese, anchovies in vinegar and 
olive oil from the Ortiz farm

VELO UTÉ D E P ETI T MARR ANT .7
Velvety cream of pumpkin with chestnuts on top

T XISTO R R A  .6
Lightly spiced Basque sausage directly from our butcher in San Sebastián 

ASSIET TE  D ’OS SAU IR AT Y  .10
The star of Basque cheeses, straight from Elizarea farm, with Espelette 
pepper jelly

ASSIET TE  D E  JAMBON DE BAYONNE .9
Exquisite 12-month aged ham from Montauzer House

SUBLI ME  FOI E  GR AS DE CANARD .12
Artisanal foie gras from the Southwest of France & homemade chutney

TAR AMA H OME MADE À  L’A NCIENN E .8
Homemade dip made from smoked cod eggs, lime zests

CREVET TE S  FAÇON ILBARRITZ .10
Shrimps cooked in cream, Espelette pepper and garlic

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTO U . 13
Basque artisanal sausage, mashed potatoes, and meat jus, just like in 
Albepierre

PIPER ADE CO MME UN E CHAKCHO UK A .14
A stew of multicoloured peppers, piquillos, mixed spices, runny egg 
topped with Ossau Iraty cheese

L A C HE E SY- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUFFE . 19
French coquillettes pasta shells, artisanal Parisian ham, 18 months 
comté, summer truffle cream (vegetarian option possible)

PIÈCE DU BO UCHER .17
Flank steak, pepper sauce or bearnaise sauce, double cooked homade fries

L A PÊC HE  DU J O UR .17
Ask our staff for more information !

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E .15
Thierry Breton farmhouse bread, truffle and 18 months comté cheese 
mornay sauce, artisanal ham on the bone, fried free range egg, salad and 
fries

SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Chinese cabbage, carrot, zucchini, Taggiasche olives, piquillos, feta 
cheese, thinly sliced marinated flank steak with Thai flavors, and 
Espelette pepper 

MAGRET  DE CO IN  CO IN  .21
Sublime duck breast, carrot ginger puree, roasted baby carrots, honey 
ginger rosemary sauce

CÔTE DE BŒUF CHAROL AISE .85€/KG
With fries & pepper sauce or bearnaise sauce (to share)

A XOA DE VEAU .17
Thinly sliced basque veal, sourced directly from a cooperative of small 
Basque producers, simmered with baby vegetables, Bayonne ham, 
Espelette pepper, and thyme-infused potatoes.

PAR ME N T I E R  DE  C AN AR D .1 7
Confit duck leg with pearl onions, creamy mashed potatoes, and fresh 
salad

CHOCO- COFFEE CAKE .8
Chocolate brownie, crispy feuillantine, almond/coffee praliné,
creamy Jivara chocolate

TART E  CI TRON MER ING U ÉE ( LIM E P IE)  .7
Lime cream, Swiss meringue, and candied yellow lemon zest

PARIS - BRES T .8
Large chou pastry with light cream, black chocolate crumble,
Piemont hazelnut praliné, hazelnut cream

TARTE FINE AUX POMMES .6
Puff pastry, homemade vanilla apple compote, Golden apple,
homemade caramel, Isigny cream

BANOFFEE .8
Homemade crunchy spéculos biscuit, light salted butter caramel,
roasted bananas purée

And for a final sweet touch…

CAF É DO UCEUR .5  (only for lunch) 

Our beef comes from the United Kingdom / France / the Netherlands, while our lamb, pork, and poultry are sourced from France  —  Allergens on demand  —  All TTCs are applied, prices are in €  —  We don’t accept checks.



ALLERGÈNES

Entré!

D!serts

Plats

ŒUFS  MAYONNAI SE ROSIE LOU .5
Oeuf, arachide, moutarde

ŒUFS  MAYONNAI SE .4
Oeuf, arachide, moutarde

PINT XO D E  P I QU I LLOS FARCIS .7
Lactose, poisson, gluten

VELO UTÉ D E P ETI T MARR ANT .7
Gluten, lactose, fruits à coque

T XISTO R R A  .6
/

ASSIET TE  D ’OS SAU IR AT Y  .10
Lactose

ASSIET TE  D E  JAMBON DE BAYONNE .9
/

SUBLI ME  FOI E  GR AS DE CANARD .12
/

TAR AMA H OME MADE À  L’A NCIENN E .8
Gluten, lactose, poisson

CREVET TE S  COMME À ILBARRITZ .10
Fruits de mer, lactose

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTO U . 13
Lactose, fruits à coque 

L A C HE E SY- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUFFE . 19
Gluten, lactose, oeuf

PIÈCE DU BO UCHER .17
Lactose

PÊCHE DU JO UR .17
Poisson, sésame

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E .15
Oeuf, lactose, gluten, fruits à coque

PIPER ADE CO MME UN E CHAKCHO UK A .14
Oeuf, lactose

SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Lactose, sésame, 

MAGRET  DE CO IN  CO IN .21
Lactose, moutarde

CÔTE DE BŒUF CHAROL AISE .85€/KG
Lactose

A XOA DE VEAU .17
/

PAR ME N T I E R  DE  C AN AR D .2 0
Lactose

GÂTEAU CHOCO-CAFÉ .8
Gluten, oeuf, lactose, fruit à coque

TART E  CI TRON MER ING U ÉE .7
Gluten, lactose, oeuf, fruit à coque, poisson

PARIS  BR ES T .8
Lactose, oeuf, gluten, fruits à coque, poisson, arachide

TART E  FI NE AUX PO M MES .6
Gluten, lactose

BANOFFEE  .8
Gluten, lactose, oeuf, fruit à coque

CAF É DO UCEUR .5  (only for lunch) 
Gluten, lactose, oeuf



ALLERGENS

Starters

D!serts

Mains

ŒUFS  MAYONNAI SE ROSIE LOU .5
Egg, mustard, peanut

ŒUFS  MAYONNAI SE .4
Egg, peanut, mustard

PINT XO D E  P I QU I LLOS FARCIS .7
Lactose, fish and gluten

VELO UTÉ D E P ETI T MARR ANT .7
Gluten, lactose, nuts

T XISTO R R A  .6
/

ASSIET TE  D ’OS SAU IR AT Y  .10
Lactose

ASSIET TE  D E  JAMBON DE BAYONNE .9
/

SUBLI ME  FOI E  GR AS DE CANARD .12
/

TAR AMA H OME MADE À  L’A NCIENN E .8
Gluten, lactose, fish

CREVET TE S  COMME À ILBARRITZ .10
Seafood, lactose

SAUCISSE-PURÉE À L A MODE DE JEANTO U . 13
Lactose, nuts

L A C HE E SY- CO Q UI LLE T T E  JAMBO N  T RUFFE . 19
Gluten, lactose, egg

PIÈCE DU BO UCHER .17
Lactose

F ILET  DE MERLU .17
Fish, sesame

CRO Q UE MADAME À L A T RUF F E .15
Egg, lactose, gluten, nuts

PIPER ADE CO MME UN E CHAKCHO UK A .14
Oeuf, lactose

SAL ADE SAINT JEAN DE BANGKOK .16
Lactose, sesame

MAGRET  DE CO IN  CO IN  .21
Lactose, mustard

CÔTE DE BŒUF CHAROL AISE .85€/KG
Lactose

A XOA DE VEAU .17
/

PAR ME N T I E R  DE  C AN AR D .2 0
Lactose

GÂTEAU CHOCO-CAFÉ .8
Gluten, egg, lactose, nuts

TART E  CI TRON MER ING U ÉE .7
Gluten, lactose, egg, nuts, fish

PARIS  BR ES T .8
Lactose, nuts, egg, gluten, fish, penaut

TART E  FI NE AUX PO M MES .6
Gluten, lactose

BANOFFEE .8
Gluten, lactose, egg, nuts

And for a final sweet touch…

CAF É DO UCEUR .5  (only for lunch) 
Gluten, lactose, egg



Bo!sons  
Co"tails & Vins

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

êö ê òûè ð ó ú � � � � � � â � � � � � � ë ð î ì ú û ð íú � � � � � � â � � � � � � ú ÷ ð ù ð û ü ì ü ÿ � � � � � � â � � � � � � éö ð ú ú ö õ ú � � � � � � â � � � � � � ý ð õ ú
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Franck, notre chef barman  
vous a concocté une carte de cocktails de saison,  
U¨DOLV¨V�DYHF�GHV�DOFRROV�SURGXLWV�������HQ�)UDQFH�bCo!tails

÷ö ÷ � ÷ö ÷ � ú ûè ù � � + *
Vodka bio Tessendier, sirop vanille & 

passion, pop corn caramélisé, crémant

÷ ó è õ � êĬ ü ù � � + ,
Liqueur de myrte Rouge, liqueur de 

framboise, Rinquinquin, gin Tessendier

í ð î ö óö ü ÷ � � + +
Blanche d'Armagnac, liqueur de figue, 

citron vert & figue sechée, feuilles de 

menthe

û ð ò ð � ûè ò è � � + ,
Rhum blanc & ambré, Patxaka basque 

à la pomme sauvage, jus d'ananas & 

passion, Angostura Bitter 

ú ÷ ù ð û ā � ùöú ð ì � óö ü � � + *
Spritz bio "Les Chais du Fort", crémant, 

eau festive

ú ÷ ù ð û ā � î ì ù ô è õ ö ÷ ù èû ð õ � � + *
Liqueur de Sureau Nusbaumer, citron 

vert, menthe, crémant

î ù è õ ð û Ŵ � + 2 � � � + +
Granité de blanche d'Armagnac givrée à la 

pastèque, Triple sec, citron vert

ö ó ë � íè ú ï ð ö õ ì ë � éĀ � í ù è õ ê ò � � + ,
Whisky P&M Vintage, sirop caramel, Bitter 

au chocolat, biscuit cigarette & Amarena 

 

ê ü ê ü ô é ì ù � ð õ � ôĀ � ñ ì è õ � � 3
Gin Tessendier infusé au concombre, basilic,  

citron vert, eau gazeuse

Cocktails sans alcool

ó ð ô ö õ è ë ì � ô è ð ú ö õ � � 2
Gin sans alcool JNPR, sirop hibiscus 

û ï Ŵ � î ó èê Ŵ � ô è ð ú ö õ � � . � /
Selon les arrivages de la maison 

"le Parti du Thé"

õ ö � ò ï è ÷ ûè � � 1
Sirop exotique (mangue et maracuja), 

citron vert, ginger beer
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Dig"tifs
100 % français

Absinthe 3 cl
÷ ì ù õ ö ë � � .
ó è � í Ŵ ì � õ ý � � 1

Calvados 4 cl
ë ö ô è ð õ ì � ë ì � ó è � í ó èî ü ì ù ð ì � � ÷ĐĎĎĆĂĖ� � 0
êö ø ü ì ù ì ó � � ÷ĐĎĎĆĂĖ� � 0
÷ö ô ô ì èü � ë ö ü é ó ì � ñ ü ú � - * © . * � � 2
ë ö ô è ð õ ì � ë ì � ó è � í ó èî ü ì ù ð ì � � í Ċ ď Ć� � + *
÷ Ɨ ù ì � ô èî óö ð ù ì � ýú ö ÷ � � + *
ê ï ù ð ú û ð è õ � ë ùö ü ð õ � � + *
ë ö ô è ð õ ì � ë ì � ó è � í ó èî ü ì ù ð ì � � ïĐēĔ�ą�ƻĈĆ� � + .

Cognac & Armagnac 4 cl
î ö ë ì û � õ º + � � 2
î ö ë ì û � ýú ö ÷ � � + ,
î ö ë ì û � ÿö � û ì ù ù ì � � , *
éè ú Ðè ù ô èî õ èê � + * # è õ ú � � ëĐĎĂĊďĆ�ą�ìĔđƄēĂďĄĆ� � + ,
éè ú Ðè ù ô èî õ èê � + 2 # è õ ú � � ëĐĎĂĊďĆ�ą�ìĔđƄēĂďĄĆ� � + .

Eau de vie 4 cl
÷ö ð ù ì � þ ð ó ó ð è ô ú � � õĖĔăĂĖĎĆē� � 2
í ù è ô éö ð ú ì � úèü ýèî ì � � õĖĔăĂĖĎĆē� � 3
ô ð ù è é ì ó ó ì � � õĖĔăĂĖĎĆē� � 3

Liqueurs Traditionnelles 4 cl
ú ü ā ì � � /
ê ï è ô é Ŵ ù ð ā ì û û ì � � 0
÷èûÿèùèõ�èüÿ�÷ùüõìóóìú�úèüýèîìú�Ð�ìîðèāòð� � 0
÷èûÿèòè�èüÿ�÷öôôìú�úèüýèîìú�Ð�ìîðèúòð� � 0
è ô Ŵ ù ð ú ú ì � � 1
ô ì õ û ï ì � ÷ö ð ý ù Ŵ ì � � õĖĔăĂĖĎĆē� � 1
í ó ì ü ù � ë ì � ú ü ù ì èü� � õĖĔăĂĖĎĆē� � 1
í ù è ô éö ð ú ì � � õĖĔăĂĖĎĆē� � 1
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Spiritueux

ôĀ ùû ì � é ó è õ ê ï ì � Đ Ė� ùö ü î ì � � ôĂĕĕĆĊ� � 2
î Ŵ õ Ŵ ÷ ð � ë ì ú � ÷ Ɨ ù ì ú � ê ï è ùû ù ì ü ÿ � � 2
ó ð ø ü ì ü ù � ë ì � úè ÷ ð õ � � ëĐčĊď� � 2
í ì õ ö ü ð ó ó ì û û ì � ë ì � é ù ð ý ì � � 2
ê ï è ô éö ù ë � � 3
êö ð õ û ù ì èü � � 3
î ì õ û ð è õ ì � ë ì ú � ÷ Ɨ ù ì ú � ê ï è ùû ù ì ü ÿ � � � 3
é Ŵ õ Ŵ ë ð ê û ð õ ì � � 3
ê ï è ùû ù ì ü ú ì � ñèü õ ì � � + *
ê ï è ùû ù ì ü ú ì � ý ì ùû ì � � + *
ê Ŵ ë ù èû ð õ ì � ô èû û ì ð � � + *

Gin 4 cl
ô èû û ì ð � ë ð ú û ð ó ó ì ë � î ð õ � � + *
î ð õ � ÿ ð ð � � + +
î  ý ð õ ì � � + +
ê ð ûè ë ì ó ó ì � � + ,
ô è óö ü ð õ �ú � é ó Ŵ � õ ö ð ù � � + ,
ñ öú � � é ì ù ù ð � � + ,
ê ï ù ð ú û ð è õ � ë ùö ü ð õ � � + ,
ù ð ýèî ì � � + -

Vodka 4 cl
õ üèî ì � � 2
÷Ā ó è � � 3
î ù ì Ā � î ö öú ì � � + *
é ì óý ì ë ì ù ì � � + +

Whisky 4 cl
÷© ô � ý ð õ ûèî ì � � + *
÷© ô � ûö ü ù é Ŵ � � + ,
÷© ô � ù ì ë � öè ò � � + 0
é ì ó ó ì ýöĀ ì � é ó ì ü � � + +
é ì ó ó ì ýöĀ ì � é ó è õ ê � � + -
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Bo!sons

é ì ó ó ì ýöĀ ì � õ ö ð ù � � + .
é ì ó ó ì ýöĀ ì � ùö ü î ì � � + 0

Liqueurs d’Agave 4 cl
û ìø ü ð ó è � ê è ó ó ì � , - � � + +
ô ì āê è ó � é ù ü ÿö � ÿ � � + ,

Rhum 4 cl
- � ù ð ý ð Ɨ ù ì ú � ê ü ý Ŵ ì � ú ÷ Ŵê ð è ó ì � � 1
ï è é ð ûèû ð ö õ � úè ð õ ûÐ ì û ð ì õ õ ì � ï ú ì � � 3
ê ó Ŵ ô ì õ û � ýú ö ÷ � � + +
ê èê ï èŐ è � ó ì é óö õ � � + +
ëè ô ö ð ú ì èü � ý ð ì ü ÿ � ÿö � � + ,
î ö ü ý ì ù õ ì ü ù � + 0 . 2 � ÿö � � + ,
- � ù ð ý ð Ɨ ù ì ú � û ù ð ÷ ó ì � ô ð ó ó Ŵ ú ð ô ì � � + .
- � ù ð ý ð Ɨ ù ì ú � + , � è õ ú � � + /

Bières 33 cl 50 cl
ó è � ùöû ì ü ú ì � Õ � é ð Ɨ ù ì � é óö õ ë ì � � . � � 1
ó è � é ó è õ ê ï ì � ë ü � ô ö ô ì õ û � � 0 � � 3
ð ÷è � ë ü � ô ö ô ì õ û � � 0 � � 3
÷ ð êö õ � é ð Ɨ ù ì � (+.1 sur la bière)

Nos apéritifs anisés 2 cl
ù ð ê è ù ë � � - � /
÷è ú û ð ú � / + � � .
÷è ú û ð ú � ï ì õ ù ð � éè ù ë ö ü ð õ � � . � /
÷è ú û ð ú � ê ï ƪû ì èü � ë ì ú � ê ù ì ð ú úèü ëú � ĎĊččƄĔĊĎĆ�,*,*� � / � /

 5 cl
ý ì ù ô ö ü û ï � ë ö ó ð õ � é ó è õ ê � � /
ý ì ù ô ö ü û ï � ë ö ó ð õ � ùö ü î ì � � /
ý ì ù ô ö ü û ï � ë ö ó ð õ � ë ùĀ � � /
éĀ ù ù ï � � /
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ó ð ó ó ì û � é ó è õ ê � � 0
ù ð õ ø ü ð õ ø ü ð õ � Ɩ � ó è � ÷ Ƭê ï ì � � 0
ú ûÐ ù è ÷ ï è ǹ ó � è ô é ù Ŵ � � 0
ú ûÐ ù è ÷ ï è ǹ ó � ùö ü î ì � � 0

Jus par Alain Milliat 20 cl
í ù è ð ú ì � � ÷ Ƭê ï ì � é ó è õ ê ï ì � � ÷ö ô ô ì � êöÿ�ú � � ûö ô èû ì � ùö ü î ì � � 0

Sirop 2,5 cl
÷ Ƭê ï ì � � ô ì õ û ï ì � � ö ùî ì èû� � î ù ì õ è ë ð õ ì � � ê ð û ùö õ � � ÷è ú ú ð ö õ � � , � /

Boissons gazeuses 33 cl
ó ð ô ö õ è ë ì � � . � /
êö ê èÐ êö ó è � � /
êö ê èÐ êö ó è � ā Ŵ ùö � � /
ú ê ï þ ì ÷ ÷ ì ú � ûö õ ð ê � � 25 cl � � /
ú ê ï þ ì ÷ ÷ ì ú � î ð õ î ì ù � é ì ì ù � � 20 cl � � /
ú ê ï þ ì ÷ ÷ ì ú � î ð õ î ì ù � è ó ì � � 20 cl � � /

Eau H2O
ì ý ð è õ � � 1 l � � /
ì ý ð è õ � � 50 cl � � -
éè ë ö ð û� � 1 l � � . � /
éè ë ö ð û � ùö ü î ì � � 33 cl � � .
úĖđđčƄĎĆďĕ�ĔĊēĐđ (+0,5)

Boissons chaudes
ì ÿ ÷ ù ì ú ú ö � � , � 1
ê è í Ŵ � è ó óö õ î Ŵ � � , � 1
õ ö ð ú ì û û ì � � -
ê è ÷ ÷ ü êê ð õ ö � � .
í ó èû � þ ï ð û ì � � . � /
ê è í Ŵ � í ù è ÷ ÷ Ŵ � � . � /
úĖđđčƄĎĆďĕ�čĂĊĕ (+0,5)
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Vins
& Champagn#
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R!é & Orange

Champagn#

 12,5 cl 75 cl 

ó è ô ö ü ù ì ü ÿ � � + * � � 0 *
Cuvée Réserve Brut

÷ ï ð ó ð ÷ ÷ö õ õ èû � � � 2 3 � � + 3 *
Cuvée Royale Réserve Brut

ð î ÷ � ô Ŵ ë ð û ì ù ù è õ Ŵ ì � � ó�ìććēĐďĕƄ� � 0 � � , 0
Château les Valentines, 2022

ì èü � ë ì � ùöú Ŵ ì � � - 3
Domaine Fondugues Pradugues, 2021, nature 

è ó úèê ì � � ù ð ì ú ó ð õ î � ë ì � ô èê Ŵ ù èû ð ö õ � � � . /
Domaine Loberger, 2020 (vin orange), Bio & BD*

 12,5 cl 75 cl 150 cl
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Blanc
 12,5 cl 75 cl 

êƱû ì � ë ì � îè ú êö î õ ì � � êĖėƄĆ�ùĐĔĊĆ � / � � , - 
Notre cuvée faite avec Claire, 2021

ô ì óö õ � ë ì � éö ü ùî ö î õ ì � � 0 � � , 2
VDF, Domaine des Malandes, 2021

ó è õ î ü ì ë ö ê � � - ,
Domaine de Monthelys, 2021

ø ü ð õ ê Ā � � 1 � � - 0
Domaine Mardon, 2022, Bio

÷ö ü ð ó óĀÐ í ü ô Ŵ � � 2 � � - 2
Domaine de Fontenille, 2022

óĀú � ë ì ú � úè é ó ì ú � � . -
Domaine Fondugues Pradugues, 2022

úè õ ê ì ù ù ì � � . .
Domaine Denizot, 2021, conversion bio

÷ ì û ð û � ê ï è é ó ð ú � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3 � � . /
Domaine d'Elise, 2022

ú ûÐý Ŵ ù è õ � � . 3
AOC, Domaine des Correaux, 2021

÷èû ù ð ô ö õ ð ö � � 1 ,
Domaine Leccia, 2018 Bio

ô ì ü ùúèü óû� � êčĐĔ�ąĆĔ�óĖĄĉĆĕĔ� � + + /
Domaine Diconne, 2020 
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R!ge
íèü î Ɨ ù ì ú � � êĖėƄĆ�ùĐĔĊĆ� � / � � , - � � . 0
Notre cuvée faite avec Henri, 2020, conversion bio

úèü ô ü ù � � óĆĔ�úĊčĊĄĆĔ� � , 0
Domaine du Vieux Pressoir, 2020, HVE*

î ù èý ì ú � � , 1
Château Trebiac, Arnaud de Butler, 2018

êƱû ì ú Ð ë ü Ð ù ï Ʊ õ ì � � ó Ă � ÷Ă ē ĕ � ą Ć Ĕ � ý Ċ ėĂ ď ĕ Ĕ� � 0 � � , 3
Domaine Garon, 2021

ê ï ð õ ö õ � � óĂ�êĖĊĔĊďĆ�ąĆ�ĎĂ�ĎƞēĆ� � 1 � � - * � � 0 *
Domaine Nicolas Grosbois, 2021, B&N*

ê ùöā ì ú Ð ï ì ù ô ð ûèî ì � � ŴĕĊďĄĆččĆ� � 2 � � - 0 � � 1 ,
Domaine Saint-Clair, 2021, conversion bio

ô ö ùî ö õ � � - 0
Côte du Py, Steeve Charvet, 2021

úè ð õ ûÐ Ŵ ô ð ó ð ö õ � � - 2
Château Bellegrave, Château Bellegrave, 2018

ô ö ü ó ð õ � Ɩ � ý ì õ û � � - 3
Domaine Richard Rottiers, 2021, Bio

ê ï Ŵ õ è ú � � ùĐĖĈĆ�êĂĊččĐĖ� � . +
Domaine Dominique Piron, 2019

ï ì ù ð ûèî ì � ÷ ð ê � úè ð õ ûÐ óö ü ÷ � � . .
Tour de Pierres, Ravaille Frères vignerons, 2021, Bio

ú ûÐñ öú ì ÷ ï � �óĆĔ�êĐĕĆĂĖę� � / +
Domaine Durand, 2021

 12,5 cl 75 cl 150 cl



11

ùö ü î ì � ë �èü ûö ô õ ì � � / ,
Domaine Fondugues Pradugues, 2020

÷èû ù ð ô ö õ ð ö � � / 2
Domaine Leccia, 2019, Bio

ô è ùîèü ÿ � � 0 3
Baron de Brane, Domaine Henri Lurton, 2014

÷èü ð ó ó èê � � + - /
Château Dompierre, 2015
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