
Notre carte se dessine comme 
un tour de France : 

chaque cocktail, une escale régionale.

Nos cocktails peuvent contenir des allergènes. 
N’hésite pas à demander la liste au bar.

CARTE
 DES COCKTAILS

par Jennifer Le Nechet* et l’équipe Grouvie
*championne du monde de mixologie

créations 
originales

alcools 
français



Bellone
Sous le soleil calédonien, rhum et langoustines
mènent le goût au récif de Bellone.

Rhum Planteray 3 stars, liqueur de vanille, 

rhum blanc La Favorite à la langoustine,

citron, litchi, coco, curcuma.  

 

18€



Giverny
Village normand où Monet peignait, 
entre pommes croquantes et jardins fleuris.

apéritif de pomme, liqueur de thym, 

Eau de vie de cidre 30&40, citron, 

oléo saccharum, Granny Smith.  

 

16€



Vermeil
La Bourgogne en un verre vermeil, 
entre vigne, fruit et tradition.

Blanche d’Armagnac Dartigalongue 

au beurre maître d’hôtel, Umeshu Wakaze,  

shrub de raisin, jus de griotte clarifié.

16€



Glaz
Le « glaz », couleur de mer 
bretonne d’un bleu étincelant.

Vodka Nuage, triple sec,

liqueur d’amande, citron, falernum, 

ananas, épices.

14€



Versant
Entre sommets et forêts enneigées, 
un versant alpin au goût de génépi.

Génépi Dolin, vermouth dry, verjus, 

sirop de châtaigne et noix, espuma de beaufort, 

purée de poire au vin blanc.

16€



Quinquin
Petit enfant du Nord, 
aux joues de betterave et chicorée.

Gin Nuage infusé au gingembre, 

Chartreuse jaune, verjus, 

sirop de bière et chicorée, jus de betterave.

17€



Garavan
Comme le quartier de Menton, reconnu pour 
ses sublimes citrons locaux, donnant ici le ton.

Vodka Nuage, 

liqueur de citron Jacoulot, 

jus de citron, lemon curd, meringue.

15€



Sacré-coeur
Flâner à Montmartre face à la basilique, 
un macaron framboise à la main.

Gin Nuage, liqueur de pistache Strato,  

citron, sirop de macaron framboise, 

eau de rose, crème liquide, blanc d’œuf.

15€



La Croisette
Une icône cannoise, à croquer comme 
une salade d'été au goût méditerranéen.

Vodka au pesto maison, jus de melon, 

liqueur de chipotle Fair, 

mousse de burrata, poudre de jambon cru.

16€



18€

Guiton

Whisky Coperies au foie gras, 

 émulsion de liqueur de concombre Fair,

cordial de tomates séchées.

Caneton en langue occitane, ce symbole 
du Sud-Ouest entre foie gras et convivialité.



Mistral
Vent fougueux de Provence, entre 
abricots dorés et collines parfumées.

Gin Nuage, Rinquinquin, 

liqueur de thym, shrub d’abricot 

et sariette, roll de chèvre et abricot.

16€



Armor
Sur le littoral, entre iode, 
vergers et crêpes bretonnes.

Djin Passion, verjus, 

sirop de caramel salé, jus de pomme clarifié, 

rim de crêpe dentelle.

13€

Virgin



Scandola
Griottes et éclats d'argumes, comme un écho 
à Scandola, réserve corse aux falaises rouges.

Djin Amaroz, jus de griotte clarifié,

orange acide, soda au pamplemousse, 

tuile cerise et agrume.

13€

Virgin



Originale - 7€ 

 Blonde en bouteille de chez BAP BAP.
Éphémère - 8€ 

Demande à ton barman la bière du moment !
 en bouteille de chez BAP BAP.

Manhattan - 14€

Dry Martini - 14€

Whisky sour - 14€

Gin tonic - 15€  

St. Germain Spritz - 14€ 

Moscow mule - 14€

Old fashioned - 15€ 

Hysope ginger beer - 6€

Hysope tonic classic - 6€

Hysope tonic concombre - 6€

Notre bar se pare d’une très belle sélection pour chaque famille d’alcool, demande à ton barman !

(20cl)

(33cl)

Nos classiques sont personnalisables 
avec la réf de ton choix :

Cocktails Classiques 

Bières 

Softs 



(12cl)

vin blanc - 10€
 

vin rosé  - 10€ 

vin rouge - 10€ 

Champagne - 15€

 

champagne de terroir extra brut - 85€ 

Notes florales et fruitées.

Billecart-Salmon brut - 110€

Équilibré et aérien.  

 Billecart-Salmon rosé - 185€

Arôme subtil de fruits rouges.

(75cl)

Notre bar recèle d’une large sélection de spiritueux, 
demande la liste à ton barman.

Vins & Bulles 

Spiritueux 

Les Bouteilles

Au Verre


