Entrées

Salade de haricots verts, creme de Beaufort, figue séchée, amande 11
Oeuf mollet, caviar d’aubergine au sésame, crumble de parmesan 9

Tarte moelleuse a la tomate , pesto de basilic et salade d’herbes au Jéres 13

Plats

Echine de cochon fermier, ragolt de cocos de Paimpol tomaté, harissa de prune 22
Truite arc-en-ciel de I'Eure, écrasé de pommes de terres aux herbes, bisque crémée et oseille 22

Courgette farcie au risotto d’orzo, yaourt grec au tahini, chili oil, noisette et féta 18

Fromage

Assiette de 3 fromages, confiture de cerise noire 9
Accord: Maury 20 ans d'4ge , Mas Amiel 12

Desserts

Panna cotta au mélilot, figue de Sollies , huile de feuille de figuier 9

Fondant au chocolat Inaya 64%, glace praliné noisette, siphon lait ribot - graine de coriandre 11

L'équipe : Léa, Marie, Cornélia, Marie, Victor, Léon, Ousmane, Valentin et Jean
Toutes nos viandes, poissons et crustacés sont d’origine Frangaise

La liste des allergénes est disponible auprés de notre équipe

Prix nets - service compris
www.jeanjeanrestaurant.fr



