
 

 
 
 
 
                                                          

 
Entrées 

Oeuf mollet, crème de Comté au vin jaune, épinard, haricot vert et noix 12 

Terrine de canard et cochon au poivre vert, guindillas et condiment mirabelle 9 

Carpaccio de bar, aguachile orange piment, kaki et coriandre 13 

Moules à la thaïlandaise, moules de Bouchot de la baie du Mont-Saint-Michel, gingembre, 

citronelle, curry rouge et coriandre 11 

 
 

Plats 
Pintade fermière de Normandie, purée de carotte des sables, maïs grillé, jus de cuisson au tamarin 22 

           Blanc de seiche grillé, palet de butternut rôti, ragoût tomaté et sobrasada de porc ibérique  23 

               Parmigiana d’aubergine, crème de scamorza, pangrattato origan, herbes vinaigrées  18 
  

 
 

Fromages 
 Assiette de 3 fromages, confiture de cerise noire  9 

                                                                             Accord: Maury 20 ans d’âge , Mas Amiel 12 

 
 

Desserts 
   Cannelé rhum-raisin, cannelé croustillant, condiment raisin au verjus, glace 

rhum-raisin 9 

         Tarte Tatin au coing, mousse de marron 9 
 
 

     L’équipe : Léa, Marie, Victor, Marie, Ousmane, Alex, Valentin et Jean 

Toutes nos viandes, poissons et crustacés sont d’origine Française 

La liste des allergènes est disponible auprès de notre équipe 

Prix nets - service compris 
www.jeanjeanrestaurant.fr 


