
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
                                                         Entrées 

Thon rouge de ligne, eau de tomate épicée, vierge “bloody mary”, huile de livèche 14 

Houmous de petits pois, huile de menthe, pecorino , citron, pain pita maison 11 

Carpaccio de tomates multicolores, vinaigrette verveine - pistache, ricotta fumée, croûtons à l’ail 12 

Tartare de boeuf au couteau, mayonnaise au satay, jaune d’oeuf confit au soja, pommes allumettes 14 

 
 

Plats 
Petits légumes farcis à l’agneau et cochon, tzatziki, purée d’artichaut, herbes fraiches 22 

Poulpe de Galice grillé, mousse de poivron rouge, grenailles rôties, soubressade (viande de porc) 26 

Salade de fregola sarda et fêta croustillante, pastèque, sucrine, balsamique, pesto de basilic 17 
 

 
Fromage 

 
Assiette de 3 fromages, confiture de cerise noire  9 

                                                                              Accord: Maury 20 ans d’âge , Mas Amiel 12 

 
 

Desserts 
 

Nectarine-sésame-shiso , sorbet nectarine, crémeux sésame noir, fruit frais et nougatine 13 

Affogato, glace praliné amande, amaretti, amandes caramélisées (servi avec un expresso) 10 
 
 

L’équipe : Léa, Marie, Cornélia, Marie, Victor, Léon, Ousmane, Valentin et Jean 

Toutes nos viandes, poissons et crustacés sont d’origine Française 

Prix nets - service compris 
www.jeanjeanrestaurant.fr 



La liste des allergènes est disponible auprès de notre équipe 

 

Prix nets - service compris 
www.jeanjeanrestaurant.fr 


