
À partager
CECINA DE BŒUF, FIGUES RÔTIES AU ROMARIN   22

POUTARGUE, PAIN CHAMBELLAND, HUILE D’OLIVE ET ZESTE DE CITRON   24

Pour commencer
6 HUÎTRES PERLE BLANCHE, GRANITÉ DE BLOODY MARY   22

PALOURDES, CRUMBLE D’ESPELETTE   20

BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTES FARCIS   20

PASTÈQUE MARINÉE, CHÈVRE FRAIS, OLIVES   16

CRUDO DE BAR, LECHE DE TIGRE   22

CARPACCIO DE BŒUF ANGUS DU MONTANA   22

Ensuite
SALADE RIVIERA   25

+ HALLOUMI   32

+ THON ALLER-RETOUR   35

SUR LE GRILL

CUBE ROLL DE BLACK ANGUS COMME DU BEURRE 300 G   48 
Accompagnement au choix 

SOLE ENTIÈRE AU BEURRE   70 
Accompagnement au choix

BAR DE LIGNE, FENOUIL CONFIT    38

À côté
SALADE VERTE DU MONTANA   8

MIXED GRILL DE LÉGUMES   12

POMMES GRENAILLES, MAYONNAISE CITRON ET PIMENT D’ESPELETTE   10

Pour finir
SAINT-FÉLICIEN DE CHEZ QUATREHOMME   18

MOUSSE AU CHOCOLAT GIANDUJA, HUILE D’OLIVE ET FLEUR DE SEL   15

GLACES ARTISANALES   12

PÊCHES ET ABRICOTS POCHÉS, SIROP DE VERVEINE, MERINGUE ET CHANTILLY   16

PRIX NET TTC SERVICE INCLUS. LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES. LA LISTE DES ALLERGÈNES CONTENUS DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE 
NET PRICE INCLUDING TAX, SERVICE INCLUDED. THE HOUSE DOES NOT ACCEPT CHECKS. THE LIST OF ALLERGENS  

CONTAINED IN OUR DISHES IS AVAILABLE ON REQUEST.




