SMORREBR@D

LA spécialité du Danemark réalisée par une VRAIE danoise, notre cheffe Mette.
On t'en conseille 2 par personne !

Pomme de terre 7
Pommes de terre grenaille, radis, mayonnaise Smgr,
oignons frits, noisettes, petites pousses

L'Oeuf 7.5

Oeufs durs, mayonnaise Smer, radis, oignons frits,
concombre, petites pousses

Classic Hareng au curry 8.5
Hareng au curry Olsen, oignons rouges confits,
céapres, petites pousses

Classic Hareng mariné 8.5

Hareng mariné Olsen, oignons rouges confits, capres,

petites pousses
Au choix : mariné aux oignons OU mariné al'aneth

PETIT PLAISIR

Nuage de citron fait maison 4.5
Mousse légére, groseilles et pousses de mélisse

BOISSONS FRAICHES

Coca Cola 33cl 5
Coca Cola Zéro 33cl 5
Ice Tea 25cl 4

BOISSONS CHAUDES

Expresso 2.5
Café allongé 3.5
Thé 3.5

César Nordique 9
Emincé de poulet roti, asperges blanches,
champignons, pommes, crumble de bacon, oignons
frits, petites pousses

Réti de boeuf a la Danoise 9.5
Fines tranches de réti de beeuf, oignons frits,
remoulade Smgr, petites pousses

Les Crevettes 9.5

Crevettes, asperges blanches, pommes, aneth,
citron, petites pousses

Uniquement le soir *

Crispy Limande 10
Filet de limande pané, remoulade Smgr, citron,
radis, oignons rouges confits, petites pousses

Uniquement le soir *

Eau plate 75cl 8
Eau gazeuse 75cl 8

Ouvert du lundi au vendredi, midi & soir (sauf lundi soir)
Réservation possible au 0147 70 02 02 ou sur notre site smorparis.com
Privatisation sur demande

Tous nos prix sont TTC en euros et service compris



