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Atable!

RESTAURANT BISTRONOMIQUE

Bienvenue dans mon restaurant ou je vous invite a la découverte
d'une cuisine réfléchie et créée pour le partage.

Chaque produit est mis en valeur par des productrices
et producteurs, passionné(e)s et engagé(e)s qu'en tant que Cheffe

j'ai eu la chance de rencontrer au fil de mes aventures.

Maintenant, passons A Table !

Camille Guérin



FORMULE UNIQUE DU SOIR
A 49€"

NOUS ADAPTERONS AVEC PLAISIR NOTRE MENU SI VOUS ETES ACCOMPAGNES DE VOS ENFANTS.

C~~"" ENTREESAPARTAGER — =
SALADE DE TOMATES MULTICOLORES

Ketchup de poivrons grillés et fruits rouges, dentelle de pain, burrata et sorbet gaspacho
TARTELETTE D'HARICOTS VERTS
ET POISSON BLANC CONFIT

Caviar de courgette et tahiné, pomme de terre croustillante
et vinaigrette mélasse de grenade

TATAKI DE VEAU A LA SAUCE SOJA TAMARI

Muhammara, aubergines laquées au miso et yaourt a la menthe

=D PLATS =0

PECHE DU JOUR SELON ARRIVAGE
BEURRE BLANC AU PONZU

Mousseline de carottes au gingembre, carottes glacées au miel
et gnocchis de pomme de terre

CANNELLONI FARGIS AUX BLETTES ET AU GORGONZOLA

Sauce tomate ananas et jus d'oignons caramélisés

EFFILOCHE DE BCGEUF AU CIDRE

Purée de pommes aux graines de coriandre, fenouils rétis et huile d'aneth

C~" DESSERTCUISINE =
TARTELETTE AUX MIRABELLES, SARRASIN ET SHISO

C~<"" GATEAUAPARTAGER . =
CLAFOUTIS NECTARINES ET ROMARIN, CARAMEL AU THE

*Prix TTC, service compris



