SORA



STARTERS

Edamame 8
Sel de guérande fumé

Edamame Truffe 12
Sel de guérande, huile de truffe

Piment Padron 12
Yuzu-miso, sésame grillé

Duo de Bao a la crevette 16
Chili Garlic, estragon

Crackers, tartare de beeuf 16
Crispy rice, saumon 14
Crispy rice, thon 16

Crispy rice, yellow Tail 18

TEMPURAS

Tempuras de légumes 12
Latticello wasabi

Tempura d’¢éperlans 13
Sauce yokan

Tempuras de cabillaud 18
Aioli confit

Rock Shrimp Spicy 22

Q?\/ége’tonrien / Epicé

MAKI /6 PIECES

Bar Mariné 14

Citron, aneth

Thon 15

Champonzu, ciboulette

Saumon 13
Aioli, cébette

Concombre 9

Yaourt acidulé, yuzu

Crabe 13

Curry, sarrasin

Boutargue 16

Gel marin

CRUDO

Saumon New Style 18
Ciboulette, yuzu dressing

Carpaccio de poulpe 20
Creme de piment doux, graines mixtes torréfiées

Tataki de boeuf 21

Vieux soja, condiment gingembre

Carpaccio de bar 22
Soja pepper, citron

SASHIMI
/ 6 PIECES

Saumon 18
Bar 22
Yellow Tail 24

Yellow Tail 26 oloro 34
Ponzu, avocats grillés, jalapenos

Thon oToro fumé au bois 32 Assortiment de Sashimi 26
Euf de poisson, tozazu / 6 piéces Yellow Tail, chutoro, saumon

Prix nets en euros TTC. Service inclus la maison n‘accepte pas les chéques. Une carte des allergénes est disponible sur demande.



SOBAS SIGNATURE POISSONS

Soba Cardamome 18 Saumon mi-cuit 28
Creme réduite, ceuf de poisson, bonite séchée Dressing jalaperios
Soba Truffe 26 Poulpe a I’encre de seiche 36
Creme de truffe, stracciatella, truffe fraiche Green zébra fumée
Soba Boutargue 24 Black cod laqué miso 46

Beurre yuzu, perle d’huile

VEGETALES VIANDES

Aubergine Miso 12 Canard miso 28
Ajo Blanco, sésame noir Jus végétal Kombu, mayo brilée
Salade de pousse d’épinard 16 Selle d’agneau 36
Yuzu dressing, quinoa croquant et huile de truffe CroGte nori, ricotta maison, anchois
Champignons sautés 12 Wagyu Australien 54

Shiitakes, champignons de Paris, pleurotes

. Wagyu Japonais A5 Kagoshima 76
Kabocha rotie 8
Sabayon safran, saké

Po¢lée de légumes Vapeur/Spicy 10

Tous nos plats sont servis avec bol de riz

Y Végétarien ﬂ Epicé Prix nets en euros TTC. Service inclus la maison n‘accepte pas les chéques. Une carte des allergénes est disponible sur demande.



DESSERTS

Mousse chocolat Miso 14
Carpaccio d’ananas, glace coco 14
Tiramisu Thé¢ Matcha 14

Mochi Créme (i picce) 6
La Maison du Mochi

Prix nets en euros TTC. Service inclus la maison n‘accepte pas les chéques. Une carte des allergénes est disponible sur demande.



