
Les plats de la carte sont susceptibles de comporter l’un ou plusieurs des 14 allergènes.  
La liste précise est disponible sur demande. Le restaurant n’accepte pas les règlements par chèque. 

Prix nets, service compris - Service voiturier 

 
 

LE MENU DÉJEUNER 
Hors jours fériés 

 
Entrée, plat, dessert 

34€ 
 

ENTRÉE 
Champignons des bois, figues et émulsion brousse 

 
PLAT 

Cabillaud cuit au naturel, maïs et tagètes 
 

DESSERT 
Sorbet chocolat 75%, praliné céréales,  

émulsion quinoa, sauce bière brune 
 
 
 

 

LE MENU DÉGUSTATION 
Servi au déjeuner à l’ensemble de la table 

 
En 4 temps 

62€ 
 

Accord mets et vins (3 verres) 
40€ 

 


